SSuffeimappe

ZU JEDER GELUNGENEN FEIERLICHKEIT GEHORT AUCH DAS PASSENDE ESSEN,
GANZ NACH EUREM GESCHMACK. UNSERE EMPFEHLUNGEN BEINHALTEN
NUR EINEN QUERSCHNITT WAS MOGLICH IST. GERNE GEHEN WIR AUF EURE
INDIVIDUELLEN WUNSCHE' EIN, GETREU UNSEREM MOTTOQ

,,WIR KOCHEN WONACH EUCH ISST.... .

SELBSTVERSTANDLICH KONNT [HR EINZELNE BESTANDTEILE UNSERER
BUFFETS ZUSAMMENSTELLEN, VERANDERN ODER AUSTAUSCHEN.DADURCH
LASSEN-SICH PROBLEMLOS EURE WUNSCHE UND INDIVIDUELLEN
VORSTELLUNGEN UMSETZEN,

GERNE SPRECHEN WIR MIT EUCH ALLE EINZELHEITEN DURCH, UM EUCH EIN
UNVERBINDLICHES ANGEBOT ZU ERSTELLEN.
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Canapés..

APPETITLICH ANZUSCHAUEN UND SCHMECKEN VORZUGLICH! MIT CANAPES
KONNT IHR AUF UNKOMPLIZIERTE WEISE AUCH EINE GROBERE ANZAHL VON
GASTEN BEWIRTEN.
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FRISCH GEBACKENE BAGUETTESCHEIBEN, GARNIERT UND REICHLICH
BELEGT MIT:

ROHEM LANDSCHINKEN UND MELONE

ITALIENISCHER EDELSALAMI
GERAUCHERTEM LACHS ODER HORELLE UND MEERRETTICHESPUMA
ROASTBEEF ROSA GEBRATEN
HACKEPETER UND ZWIEBEL
VERSCH. HAUSGEMACHTE FRISCHKASESORTEN
VERSCH., KASESORTEN UND TRAUBEN
KASEROLLE AUEKNUSPRIGEM BAGUETTE
SCHWEINEBRATEN
MOZZARELLA'UND CHERRYTOMATEN
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ongerfood

KRAUTER FRISCHKASETOPFCHEN MIT KRESSE
TOMATE — MOZZARELLASPIESS MIT BASILIKUM
PFIRSICH MIT FRISCHKASEFULLUNG
BUNTE GEMUSESTICKS MIT FRISCHKASEDIP
KASEWURFEL AM SPIER MIT TRAUBEN
GARNELENSPIESSCHEN MIT KNOBLAUCH
WRAPSCHNITTE MIT RAUCHERLACHS & DILL—SENFSOSE
MELONENSCHIFFCHEN MIT.SCHINKEN
GARNIERTES SCHWEINEFILETMEDALLION
GEFULLTES ROSTBEEFROLLCHEN
TALER MIT RAUCHERFISCH ODER GARNELE UND SAHNEMEERRETTICH

KASEROLLE AUF KNUSPRIGEM BAGUETTE
LOFFELDUETT AUS ZIBEGENERISCHKASE'& AVOCADQ GUACAMOLE

KARTOFFELPUEFFER MIT LACHSPRALINE AN MEERRETTICHRASPELN




CSfingerfood warm

(Mindestmenge je Sorte 15 St.)

FRUHLINGSROLLE MIT GEMUSEFULLUNG
ASIA STICK ,,THAI VEGGI*

NOODLE STICK ,,SWEET & SOUR*
P1zZAP1CCOLO
LACHSHAPPCHEN IM BLATTERTEIG
GARNELENSPIES MIT COCKTAILSOBE
BLATTERTEIGHAPPCHEN MIT SCHINKEN & KASE
MOZZARELLASTICKS
ZWIEBELRINGE IM BIERTEIG
HAHNCGHEN DOUBLE STICK ,, MEDITERRAN
HAHNCHEN DOUBLE STICK ,,GREEN CHIK’N”
HAHNCHEN DOUBLE STICK ,,RED CHIK’N”
CHICKEN WINGS ,,PROVENCIAL
CHICKEN WINGS/,,WESTERN**
CHICKEN-WINGS BBQ
CHICKEN WINGS ,,EXTRA HOT*®
CHICKEN NUGGETS MIT VERSCH. DIPS
HAHNCHENSEHNITZELCHEN ,,COCONUT*
HAHNCHENSCHNITZELCHEN 4, TTK KA
HAHNCHENSCHNITZELCHEN ,,FIRE ROASTED*
PARTYFLEISCHPFLANZERL AM SPIES AUF KARTOFFELSALAT
CEVAPCICISPIEBCHEN MIT KNOBLAUCHKARTOFFELSCHEIBE UND AIVAR
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ostingerfood OOk

(Mindestmenge je Sorte 10 St.)

MINI WINDBEUTEL MIT BAILEYSSAHNE
FRUCHTSPIEBE IM SCHOKOMANTEL
FRISCHE OBSTHAPPCHEN
BLECHKUCHEN SCHNITTCHEN
SUBE PLUNDERSTUCKCHEN
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Aus dor Qbuppernkiiohe

AUCHAM GLAS FUR STEHEMPFANGE REALISTERBAR

FRANKISCHE HOCHZEITSSUPPE
SCHWABISCHE MAULTASCHENSUPPE
BLUMENKOHL-CREMESUPPCHEN MIT TRUFFELOL
SAISONALE SUPPEN WIE BARLAUCH-,- SPARGEL-, KURBISSUPPE
SUBKARTOFFELCREME MIT SOURCREME ESPUMA
APFEL-MEERRETTICHSUPPCHEN MITAACHSKLOBCHEN
RAHMSUPPE VON KARTOFFEL UND INGWER
KURBISSUPPCHEN MIT KOKOS
HAUSGEMACHTE GULASCHSUPPE TERIAKY-STYLE




Ceflige] OWild & Fisch

Z.ARTES HUHNERBRUSTFILET AN CURRY — KOKOSRAHM
HAHNCHENBRUST GEFULLT MIT FEINEM SALBEIFRISCHK ASE
GEGRILLTE CHICKENHAXN AN THYMIANIUS
PUTENSCHITZEL IN KNUSPRIGER MANDELKRUSTE
BRATEN AUS DER PUTENBRUST AN WALDPILZRAHM
KNuUsS E ENTENBRUST

WILDSCHWEIN
REHBRATEN an SELBEERBIRNE

RY - WILDRAHMSORE

SCHNITTLAUCHSOBE
[ ]




CSHeisch - gegrillt oder aus dem ©fen

GEFULLTER SCHWEINEBRATEN ,,FRANKISCH*

SAFTIGER SCHWEINEBRATEN GEFULLT MIT BRATWURSTGEHACK SPECK UND ZWIEBELN

G‘SURTE SAU IM PFEFFERMANTEL

MILD GEPOKELTER SCHWEINEHALS IN EINER KRUSTE AUS PFEFFERSCHROT UND SENF

PULLED PORK

NIEDERTEMPRATUR GEGARTE SCHWEINESCHULTER, GERUPFT UND RAUCHIG MARINIERT

SURBRATEN

MILD GEPOKELTER SCHWEINEBRATEN, WURZIG IM GESCHMACK

BAYRISCHER KNUSPERBAUCH

SCHWEINEBAUCH,GEFULLT MIT AUHAUSNER HUZLKNODELTEIG
SPIEBBRATEN

WURZIGER SCHWEINEHALS MIT TYPISCHEN GRILLGEWURZEN

SCHICHTBRATEN

ABWECHSELND GELEGTER BRATEN MIT FLEISCH /ZWIEBEL ODER FLEISCH / KASE

FRANKISCHES WURFELSCHAUFELE

GEBRATENES PORTIONIERTES SCGHAUFELE TYPISCH FRANKISCH GEWURZT

GEGRILLTE SCHWEINSHAXEN

HOLZEALEERSTEAK

MIT ROSTZWIEBELN UND DUNKELBIERSOBE

HIRTENWICKEL

STEAKWICKEL MIT-WEIBKRAUT UND FETA GEFULLT

HONIG-KASSLER

MIT SEKT-TRAUBENKRAUT

SCHNITZEL NATUR ODER PANIERT

MIT DUNKELBIER-, RAHM-, ZIGEUNER- ODER CHAMPIGNONSOBE

GEGRILLTES SCHWEINEFILET

AN WHISKEY — KRAUTER-, RAHM-, ODER CHAMPIGNONSOBE ODER MIT MEDITERRANEM TOPING

GLASIERTER BALSAMICOBRATEN

AUS DEM RINDERBUG GESCHNITTEN

TAFELSPITZ

AN WURZELGEMUSE GESCHMORT ODER GEKOCHT AN MEERRETTICHSOSBE
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CRANBERRY SAUERBRATEN

FEINWURZIGER SAUERBRATEN AUS DER NUSS GESCHNITTEN, MIT CRANBERRY SOBE

RINDERSCHMORBRATEN

EINGELEGT IN FEINEM ROTWEIN UND WURZELGEMUSE MIT ROWEINSOBE
KALBSBRATEN

AN CREMIGER RAHMSOBE

RINDERROULADEN

KLASSISCH GEFULLT MIT SPECK, SENF UND ESSIGGURKE

Unsere CBeilagen

EIERSPATZLE HASELNUSSSPATZLE, KRAUTERSPATZLE, BARLAUCHSPATZLE
AUHAUSNER HUZELKNODEL KNODEL AUS SEMMEL, BREZE UND MISCHBROT
KNODELTALER Aus SEMMELTEIG IN MEHL
KARTOFFELKNODEL AUS GEKOCHTEN KARTOFFELN
DEFTIGE BRATKARTOFFELN miT SPECK UND ZWIEBEL
SAHNIGE PARMESANKARTOFFELN
BASMATIREIS miT £RISCHEM GEMUSE AN SESAMOL
SAUERKRAUT /RAHMSAUERKRAUT
BLAUKRAUT
POMMES / SUBKARTOFFELPOMMES
KROKETTEN
CURLY EFRIES
KAROFFELSPALTEN
PETERSILIEN-SALZKARTOFFELN
ROSSMARIENKARTOFFELN
KARTOFFEL—-SELLERIEPUREE MIT ROSTZWIEBELN
OFENFRISCHES KARTOFFELGRATIN AN KNOBLAUCHSAHNE
TAGLIATELLE
BUNTES GEMUSE AN BUTTER-LIMETTENSOBE
GEMUSE NACH WUNSCH
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BUNTE GEMUSELASANGE
GEMUSESTRUDEL MIT BECHAMELSOBE
TORTELLINI MIT SPINATFULLUNG AN WURZIGER TOMATENSAHNESORE
OFENFRISCHER KARTOFFELAUFLAUF AN KNOBLAUCHSAHNE MIT GEMUSE UND PARMESANKRUSTE
ITALIENISCHE PASTA ANKRAUTER - TOMATEN RAHM MIT LIMETTE

Qbife esserts

SCHOKOMOUSSEEISBUSSERL

SCHOKOLADENMOUSSE MIT EIS, GEBACK UND FRUCHTEGARNITUR

SCHWARZWALDGLASERL

SCHWARZWALDER KIRSCH TORTE IM GLASCHEN

BAYRISCH CREME MIT FRUCHTMOUSSE
MOUSSEAU CHOCOLAT
TIRAMISUCREME
DUETT VON MASCARPONE UND HIMBEERE

CHAMPAGNER-LIMETTEN—CREME

TARTUFO

VERSCHIEDENES PARFAIT
(z.B. LEBKUCHEN; ZIMT ODER ERDBEERE)

GEBACKENE FRUCHTE (PrirsicH, ANANAS oDER BaNane) MIT EIS UND SAHNE
TOPFENKNODEL'IN GLUHWEINSOBE MIT BUTTERMOHN

EISTORTE
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Stingerfoodbuffel , FCesselberg”

Hippohen & Obpigkes

DREIERLEI MINI-BLATTERTEIGTASCHEN MIT LACHS,
SCHINKEN BZW. KASEFULLUNG

CARATTI-TRANCHEN MIT EISBERGSALAT, HONIGMELONE UND
GERAUCHERTEM LANDSCHINKEN

,»MINI ROGGE**
KLEINE ROGGENBROTCHEN MIT SALATBLATT, RAUCHERLACHS
& MEERRETTICHESPUMA

FRISCHKASEKORBCHEN'MIT KRESSE &
KNUSPRIGES/ BAGUETTE

GERAUCHERTES LACHSKONFEKT MIT GEGRILLTEN GARNELEN
& LIMETTEN-DILL D1P

Aus dem (Rechaud

PAPRIKA—HACKFLEISCH-CHILI MIT KARTOFFELWURFELN
DAZU KNUSPRIGES BAGUETTE

PARTYFLEISCHPFLANZERL AM SPIES MIT
TOMATEN-BIRNEN CHUTNEY

essert im Glisohen

DUETT VON MASCARPONE UND HIMBEERE
MARINIERTE FRUCHTE MIT EINER MANGO-VANILLE CREME

/7



oSfingerfoodbufet , Kloster”

SDiverse Eeckercien

CHERRYTOMATEN MIT KLEINEN MOZARELLAKUGELN
MARINIERT MIT BASILIKUMPESTO

BRUSCETTA MIT GEGRILLTEN ZUCCHINI UND BUNTEN PAPRIKAWURFELN
BLATTERTEIG-MINIS MIT SCHINKEN / LACHS & TOMATENFULLUNG
MINI FLEISCHPELANZERL AUF KARTOFFEL-GURKENSALAT

BUNTES KASEBRETT MIT. TRAUBENSPIEBEN

Aus dem (Rechaud

GEGRILLTE CHICKEN - HAXEN MIT.CURRY ORANGEN DIP
GARNELENSPIESE AN FEINER KRAUTERBUTTER
HUHBNERBRUSTSPIES MIT LANDSCHINKEN UND BASILIKUM
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CStingerfoodbuffer , (W ornite”

Auf Céllorn und Llatten

CIABATTASCHNITTEN VOM HOLZBRETT MIT HONIGMELONE, ROHEM
LANDSCHINKEN UND RUCOLA

BRUSCETTA MIT GEGRILLTEN ZUCCHINI UND BUNTEN PAPRIKAWURFELN

GERAUCHERTE LACHSPRALINEN MIT
DILL-SENFSOBE

CHERRYTOMATENSPIESSE MIT:MOZZARELLA UND BASILIKUM

ANTIPASTI VARIATION IM MINI WECK-GEAS MIT
ZWEIEREET OLIVEN AM PICKER

Qbiiker Navhtisch

,.RAFFAELLO SPEZIAL
VANILLE — KOKOSCREME MIT GEBACKKUGEL
BESCHWIPSTE ANANAS MIT SCHOKOQSTICK




Vesperbuffet kalt , Alle Miihle"

AB 10 PERSONEN

MAKRELENFILETS, FORELLENFILETS, NORWEGER RAUCHERLACHS
ZWEIERLEI SCHINKEN MIT GALIA- & HONIGMELONE
SALAMI , PFEFFERBEIBER, FLEISCHPFLANZERL
GERAUCHERTE BRATWURSTE
APFEL-MEERRETTICHESPUMA, KRAUTERSCHMAND
RUSTIKLES KASEBRETT GARNIERT MIT FRUCHTEN
BROT MIX, BROTCHEN UND BUTTER,
GRIEBENSCHMALZ, SENF, ESSIGSAURE GURKCHEN, TOMATE

Rarhufiet.,, W omitaschleife”

AB. 10 PERSONEN

Porspeison
SALAT VON STRAUCHTOMATENMIT BASILIKUMDRESSING
GURKENSALAT MIT-DILL, MOHRENSALAT, KRAUTSALAT, RETTICHSALAT
BLATTSALATVARIATION MIT KRAUTERDRESSING

IHCauptspeisn
GEGRILLTE CHICKEN HAXEN AN CURRY - KOKOSRAHM
SCHWEINEBRATEN AN DUNKELBIERSOBE, AROMATISCH GEWURZT
MIT BUNTEM PFANNENGEMUSE
SPATZLE, BUTTERREIS

SDessert

SCHOKOLADEN — ESPRESSO — CREME MIT LOFFELBISKUIT
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it SBuffer , Kapplriirmle”

AB 10 PERSONEN

Porspeison
MELONEN — SCHINKEN UND KASESPIESSE MIT TRAUBEN
MOHREN + APFELSALAT,
BUNTE BLATTSALATVARIATION MIT ZWEIERLEI DRESSING
BAGUETTE UND BUTTER

HCauptspeisen
LACHSFILET VOM GRILL AUF ZITRONEN - BLATTSPINAT
PUTENBRUSTSCHEIBEN MIT WALDPILZRAHMSOSBE
ITALIENISCHE TORTELLINI MIT TOMATEN - BASILIKUMSOBE

GLASIERTES KOHLRABI— MOHRCHENGEMUSE

SAini SSuffer,, Kellerberg"

AB 10 PERSONEN

CPorspeisen
SALAT VON STRAUCHTOMATEN MIT MINI — MOZZARELLA-UND BALSAMICO
PASTASALAT MIT THUNEISCH UND GEGRILLTEN GARNELEN
OFENFRISCHES BAGUETTE &BUTTER

ICaptspeisen
SCHWEINELENDE AM STUCK GEBRATEN AN PFEFFERRAHMSORBE
ITALIENISCHE PASTA AN KRAUTER —“TOMATENRAHM MIT LIMETTE
JUNGES PFANNENGEMUSE IN WURZBUTTER GESCHWENKT
OFENFRISCHES KARTOFFELGRATIN AN KNOBLAUCHSAHNE

VAS



